
  

DAY EXPERIENCE
Cucina

Un’esperienza riservata, pensata per pochi.



  

Piatti Caldi

  Farfalle al Salmone Norvegese
  Salmone norvegese, erba cipollina,
  panna fresca e sfumatura alla vodka. 16

  Cous Cous di Verdure e Feta
  Ceci, sedano, carote, peperoni, zucchine,
  cipolla e pomodorini dell'Orto di Enrico. 15
   Servito con salsa a scelta: Soia, Agrodolce, Piccante,
   Curry, Senape

Piatti Freddi

  Tagliere di Salumi Romagnoli
  Prosciutto di Parma, coppa, salamino
  romagnolo e mortadella al pistacchio,
  accompagnati dalla piadina artigianale
  "La Pierina". 18

  Tagliere di Formaggi
  Pecorino romagnolo, Scoparolo del
  Caseificio Le Cascine, Grana Padano 30
  mesi e formaggio fresco, serviti con
  miele e confetture. 18

  Strozzapreti al Pesto
  Pesto di basilico, pinoli, pomodorini
  dell'Orto di Enrico e stracciatella
  di burrata. 16

  Spiedini Estivi
  Prosciutto di Parma, melone e ciliegine
  di mozzarella del Caseificio Mambelli. 15

CUCINA
Pranzo

Le informazioni relative agli allergeni presenti nelle 
preparazioni sono disponibili su richiesta.



  

Insalate

  Insalata Monet
  Petto di pollo alla griglia dell'Azienda
  Agricola Guidi, avocado, pomodorini,
  insalata mista e salsa allo yogurt. 17

  Insalata di Tonno
  Tonno, uova sode, olive nere, pomodorini,
  sesamo e salsa alla senape. 16

  Insalata Estiva
  Mazzancolle, arancia, mela Golden e
  zenzero fresco su letto di insalata
  fresca di giornata. 18

  Caprese
  Mozzarella di bufala fresca, pomodorini
  Dell'Orto di Enrico, basilico e olio
  Extravergine di Brisighella. 16

CUCINA
Pranzo

Le informazioni relative agli allergeni presenti nelle 
preparazioni sono disponibili su richiesta.



  

Dolcezze

  Gelato alla Crema
  Con amarene Babbi e granella di
  Nocciole. 8

  Letto di Ananas. 8

  

Informazioni sugli allergeni
Alcune preparazioni possono contenere uno o più dei
seguenti allergeni o esserne contaminate durante la
preparazione: cereali contenenti glutine, crostacei,
uova, pesce, arachidi, soia, latte e derivati, frutta
a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride
solforosa e solfiti, lupini e molluschi.

Il registro completo degli allergeni è disponibile
su richiesta.
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