DAY EXPERIENGE

Bevande & Cantina

Un’esperienza riservata, pensata per pochi.




BEVERAGE

Carta delle bevande

Acque

Galvanina 75 cl| Naturale
Galvanina 75 cl| Gassata

Ferrarelle 75 cl

Succhi biologici dell’Orto di Enrico (200 ml)

Albicocca
Pesca
Fragola
Pera

Frul lati

oOOOOHO

Frutta di Stagione
Banana
Personalizzato (max. 2 frutti)

Caffetteria

coOov o

Espresso 100% Robusta
Espresso 100% Arabica
Caffe Decaffeinato

2
2
2,

Cappuccino
Cappuccino Decaffeinato
Cappuccino con Latte di Soia

Latte Montato Freddo




BEVERAGE

Carta delle bevande

Té

English Breakfast, Limone, Té Verde,
Ear| Grey, Agrumi

Tisane
Zenzero e Limone, Finocchio Menta

e Liquirizia, Frutti Rossi, Ciliegia
e Gannella, Moringa Zenzero e Mango 4

Galvanina BIO (350 ml)

Thé Freddo Pesca
Thé Freddo Limone

Galvanina BIO (200 ml)

1 O

Aranciata
Aranciata Rossa
Pompelmo Rosso
Mandar ino
Melograna

L imonata
Gassosa

Cedrata

Tonica

Chinotto

5
5
5
5
5
5
5
5

Bibite

Coca—Cola 330 ml
Coca—Cola Zero 330 ml




BEVERAGE

Carta delle bevande

Cocktai |

Spritz Aperol
Spritz Campar i
Spritz Hugo
Campari e Soda
Amer icano

Gin Tonic Premium 12
Vodka Tonic 10
Negroni 12
Malibu Cola 8
Mojito 12
Virgin Mojito 8
Monet 12

Liquori

Baileys

Cointreu

Vermouth Rosso Martini

Sambuca Mol inari

Don, Caffe

Don, Ciliegia Selvatica e Peperoncino
Don, Giuggiola e Mandorla

(@aldrérlarNarR Nia))

Amar i o

Montenegro
Averna

Braulio

Fernet Branca
Brancamenta
Jagermeister
Amaro del Capo

Amaro alla Menta “Gendarme” 4
Malandrino da e Locali /




BEVERAGE
Distillat

Gin
Gin Bandito

Gin Mare
Hendrick’ s

Vodka
Absolut 8

Rum

Bacardi Carta Blanca 8
Wisky

Jack Daniel’s 9
Brandy & Cognac

Stravecchio Branca 8
Cognac 1

Grappe

Grappa 903
Grappa 18 Lune




BEVERAGE

Carta delle bevande

Birre
Viola Bionda 70 ¢l
Viola Bianca 37,5 cl 10
Viola Rossa 37,5 cl 10
Corona 33 cl 6

Icnusa Non Filtrata 33 cl 5




BEVERAGE

Al Calice

Bollicine

Brut Nature
Celli - Brut — Forli
Metodo classico elegante e persistente.

Bianco
Bron & Ruseval
Celli - Chardonnay - Forli
Morbido e fruttato. 8

Bianco Frizzante

Campi del Lago

Celli - Pagadebit Frizzante IGT - Forli
Biologico, fragrante e piacevole. 8
Rosato

Impressioni di Settembre
Leone Conti — Rosato IGT - Ravenna
Rosato fresco, floreale e piacevolmente

Fruttato. 8

Rosso o
6rillaie X
Celli — Sangiovese Sup. DOC - Forli iEi ¢
Equilibrato e speziato. 8




BEVERAGE

La Cantina
Bollicine
Villa Zappi Nature - Metodo Classico Pas Dos
Tenuta Casali - Romagna
Metodo classico minerale, secco e gastronomico.
30 €

Franciacorta Brut

Gatti - Franciacorta
Equilibrato e raffinato.
35 £

Franciacorta Saten
La Valle - Franciacorta

Cremoso, morbido e delicato.
45 €

Maso Martis Brut

Trento DOC

Metodo classico di montagna, fine ed elegante.
45 €

Ruinart Blanc de Blancs

Champagne

100% Chardonnay, minerale e raffinato.

130 € .

Bol linger Special Cuvée 3
Champagne 5§i

Strutturato, intenso e complesso.
110 €

Dom Pérignon Vintage
Champagne

Grande classico della Champagne
260 € /




BEVERAGE

La Cantina
Bianchi
Ribolla Gialla
Sirch - Friuli
Fresco, minerale e floreale.
30 €
Chardonnay

Bron & Ruseval - Forli IGT
Morbido e fruttato.
28 €

Chardonnay

Alois Lageder - Alto Adige
Elegante, fresco e minerale.
34 €

Strati - Pagadebit
Tenuta Ottaviani - Romagna

Fresco e sapido.
28 €

Albana Secco Delyus

Romagna DOCG

Bianco strutturato e gastronomico.

28 € .

Albana
Bianco di Ceparano

Tradizionale romagnolo.
28 €

Famoso
Tenuta Casali

Aromatico, note agrumi e salyia
28 € /




BEVERAGE

La Cantina

Rossi

La Farfalla
Forli Sangiovese

Morbido e di facile beva.
30 €

Fermavento
Romagnha Sangiovese Superiore

Fruttato e intenso.
28 €

Michelangiolo
Romagnha Sangiovese Superiore Riserva

Corposo ed elegante.
36 €

Damianus Cabernet Sauvignon Riserva
Tenuta Casal i
Importante, speziato e persistente.

33 €

Burson Etichetta Bianca

Rand |

Grande espressione dell’ Uva Longanesi.

38 € o
Vigna del Generale ny 7 I
Predappio Riserva 531

Grande Sangiovese di territorio.
42 €

Pinot Nero

San Michele Appiano
Elegante e raffinato.
45 €
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